
264,440円～270,490円 274,340円～290,070円 263,340円～275,660円

天板素材：ガラストップ 天板素材：ガラストップ 天板素材・カラー：

（Schott社 セランガラス） カラー：全2色 　ハイパーガラスコートトップ

カラー：全4色 　　

ごとく：ステンレス又はホーロー

　クリアガラストップ

排気口形状：2種類（S･FLAT又はFLAT)

ごとく：ホーロー ごとく：ホーロー

（ステンレスはシャインシルバーのみ）

　　　　　　各社とも衝撃や熱に強く、お手入れのしやすいガラストップを使用。

　　　　　　リンナイのリッセは、世界品質を誇るドイツ・ショット社のCERAN（セラン）を採用。

　　　　　　ノーリツのオルシェは、こびり付いた汚れも水の力で落としやすくする親水アクアコート塗装を施しています。

　またオルシェは従来品と比較してバーナーの間隔を2~3ｃｍ広げたので、調理中も鍋が干渉しにくく快適です。

　　　　　　パロマのクレアは、ホーロー用鋼板に２層のガラスコートをかけ、さらに強度をアップした

　　　　　　「ハイパーガラスコートトップ」も選べます。

　　　　　　ステンレス製のごとくは美しく耐久性に優れていますが、熱で変色してしてしまう素材です。

　　　　　　専用クリーナーを使用すると軽減します。

       専用アプリで自動調理　　

スマートフォンに専用アプリをダウンロードし、

レシピを送信するだけで自動調理が可能となります。

⁺R RECIPE（ﾌﾟﾗｽｱｰﾙﾚｼﾋﾟ） つなぐレシピ 専用アプリなし

　プロの監修した多彩なレシピ。 　フリーワードでレシピを簡単に

　自動調理中にできるもうひと品の 　検索。食材、シーン・目的別、

　レシピをアプリが提案。材料の 　おすすめ…などのカテゴリーで

　買い物リスト作成機能もあり。 　簡単に検索可能。

　　　レシピ数　約650種類 　　　レシピ数　約1700種類

Ｗワイド火力バーナー 〇 ダブル高火力&ダブルとろ火 〇 温度調節機能 〇

温度調節機能 〇 温度調節機能 〇 （130～220℃の設定が可能）

（130～220℃の設定が可能） （130～230℃の設定が可能） 調理タイマー 〇

調理タイマー 〇 調理タイマー 〇 高温炒め機能　　 〇

あぶり・高温炒め機能（290℃） 〇 あぶり・高温炒め機能（290℃） 〇 煮込み機能 〇

炊飯機能　　　　 〇 炊飯機能　　　　　　　　 〇 (200分までタイマー設定可能)

焼きサポート機能 〇 炊飯機能　　　　　　　　 〇

　左

　右

　ノーリツのオルシェは、2023年5月に発売された新しい機種でグレードアップした機能を搭載しています。

　お手入れのしやすさを追求したすっきりとしたデザイン。バーナーを改良したことにより熱効率がアップし、

　鍋からの炎あふれも低減します。調理中の鍋底温度を操作パネルで見える化し、好みの温度をキープ。

　「焼きサポート」ボタンを押すと、ハンバーグやお好み焼き、ホットケーキなどの裏返すタイミングを音声で

　お知らせ…など、調理を楽しめる機能が増えました。

　⇩ 下記に続きます

　　　　　　　　　　　ビルトインガスコンロ３メーカー比較しました!!

★　弊社ショールームにて3機種展示しております★

価格帯

天板仕様

専用アプリ

コンロ調理

ミドルグレード

ここに

注目！

操

作

部

ここに

注目！

https://rinnai.jp/app/plusrrecipe/
https://www.noritz.co.jp/product/kitchen01/builtin/tsunagu-recipe.html


焼き物用調理プレート　　 焼き物用調理プレート　　 焼き物用調理プレート　　

　　ココットプレート 　ロティプレート 　　　ラ・クックグラン

〇付属 〇付属 〇付属

グリル調理

焼く、ノンフライ、あたため、 焼く、ノンフライ、あたため、 焼く、ノンフライ、あたため、

トースト　※冷凍品調理もOK トースト　 トースト

　　　　　　グリル庫内は遠赤外線効果で、食材をふっくらジューシーに仕上げます。

　　　　　　プレートタイプの調理器は、魚やお肉の焼き物だけでなく、ノンフライ調理や揚げ物のあたためなどもできます。

　　　　　　さんまなどの大きい魚も3～4尾入る大きさ。波型プレートで余分な油を落としヘルシーに焼き上げます。

　　　　　　専用蓋でグリル庫内への油の飛び散りを大幅にカット。

　　　　　　全機種とも従来の焼き網も付属しており、今までのように食材の余分な油や水分を落としながら焼き

　　　　　　上げることもできます。

             　　  パロマのフェイシスのみ、別売りのオーブン調理容器のラ・クックグランポット(税込23,100円)が使用できます。

　　　　　　煮る・炊く・蒸すなど、料理のレパートリーが広がります。

天板 天板 天板

天面の裏面にアルミパネルを装着し 水となじみやすい親水性コーティング。 ガラストップの裏面にアルミ板を取り付け

バーナーまわりの熱を分散させ、表面 汚れた部分を水で浸しておくと汚れが 熱を分散しバーナーまわりの焦げ付きを

温度の上昇を抑えるイージークリーンを 浮き上がり、こびりつきも落とせる。 低減。グリル排気口をアイランド構造とし

搭載。バーナーヘッド上部の隙間を ごとく形状を高くすることで、輻射熱の 凹凸が少なく清掃性がアップ。

一体化し、汚れが入らない構造に。 影響を抑え、天面の温度上昇を防ぐ。

　　　　　　　リンナイのリッセはグリルから出る油分を含むニオイや煙を専用バーナーで焼き切りニオイを大幅にカット。

　　　　　　　ノーリツのオルシェはグリルクリーンモードを搭載。ボタン一つで魚を焼いた後などのニオイ成分を

　　　　　　　半分以下に。気密性の高い住宅でも、優れた脱煙・脱臭効果を発揮します。

　　　　　　　3機種ともに、グリル庫内のパーツを取り外すことが可能。それぞれしっかり洗うことができます。

　　　　　　　蓋つきの焼き物用調理プレートを使用すれば、庫内のお手入れはほとんど不要となります。

　 リッセ 　　オルシェ フェイシス

調理油過熱防止装置 グリル加熱防止装置

コンロ・グリル消し忘れ消化機能 感震停止装置 ３機種ともに先進機能で

早切れ防止機能 点火ロック機能 安全をサポートしています。

立消え安全装置 中火点火機能

焦付き消化機能

安全性能

お手入れ性能

ここに

注目！

ここに

注目！
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